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Nadat Caesar rond 50 v. Chr. de Eburonen versla-
gen had, was Zuid-Limburg bijna ontvolkt.1 Zijn 
opvolgers, de keizers Augustus en Tiberius voerden 
een politiek van ’herbevolking’ van deze ’lege ge-
bieden’ door aan hen trouwe Germaanse stammen 
naar de streek te verplaatsen en door veteranen 
van de Romeinse legioenen te stimuleren zich hier 
te vestigen. De vruchtbare löss garandeerde rijke 
graanoogsten ten behoeve van de legioenen langs 
de Rijn en voor de Romeinse stedelingen in de vici 
zoals Coriovallum en de civitates, hoofdsteden als 
het huidige Tongeren en Keulen.2 De villae in Zuid-
Limburg getuigen ervan dat in de Romeinse tijd 
sprake was van grootschalige landbouw. Corioval-
lum fungeerde als een belangrijke handelsplaats 
voor landbouwproducten op het kruispunt van 
twee grote Romeinse heerbanen: de Via Belgica en 
de Via Trajana. 
De lokale bevolking nam veel elementen van de 
Romeinse levensstijl over om een goede positie in te 
kunnen nemen in de nieuw ontstane situatie. Deze 
’romanisering’ had betrekking op alle aspecten van 
het leven, zoals de taal: het Latijn, stedenbouw, 
architectuur, kleding, sociaal leven, voedselvoorzie-
ning en eetgewoonten. Op dit laatste aspect gaan 
we in deze bijdrage nader in.

Koken en lekker eten
De Romeinen waren niet alleen grote strijders, ver-
overaars en tactici, ook de kookkunst is direct ver-
bonden met deze cultuur. Als geen ander volk waren 
zij in staat de goede dingen uit de veroverde gebie-
den over te nemen en in hun cultuur te integreren. 
Van met name de Grieken leerden zij vlees en brood 
te eten en het drinken van verdunde wijn, mulsum. 
Varkensvlees dat niet erg populair was bij de Ger-

manen, was dat bij hen juist wel. Hun favoriete 
graan was spelt, vandaar dat de boeren in Zuid-
Limburg overschakelden op deze nieuwe graansoort 
in plaats van het gebruikelijke gerst en gierst.3 Ook 
vis stond met grote regelmaat op het menu, vooral 
zeevis, die tot ver naar de binnenlanden van het rijk 
vervoerd werd. De grote hoeveelheden oesterschel-
pen die bij de Thermen in Heerlen gevonden zijn 
tonen dit aan. 

Het kookboek van Apicius
Dé bron om iets te weten te komen over de eetge-
woonten van de Romeinen is het kookboek van 
Apicius: De re coquinaria. Apicius leefde in de 
eerste eeuw van onze jaartelling ten tijde van keizer 
Tiberius. In tien hoofdstukken geeft hij in bijna 
500 recepten de geheimen van de hoogstaande 
Romeinse keuken prijs. Opvallend is dat hij bij de 
receptuur geen hoeveelheden vermeldt. Ofwel zijn 
deze in de loop der jaren bij het kopiëren verloren 
gegaan, ofwel was het een kookboek voor profes-
sionele koks, die het boek als geheugensteuntje ge-
bruikten en meestal de hoeveelheden in hun hoofd 
hadden of naar eigen smaak aanpasten.
Romeinen gebruikten opvallend veel ingrediënten en 
kruiden als wijnruit, peper, venkel(zaad), oregano, 
laurier, koriander, lavas en zelfs gember. Met de krui-
den waren ze niet zuinig. Het liefst maalden ze deze 
niet al te fijn in een wrijfschaal, mengden ze ver-
volgens met olie, lieten dit mengsel een tijdje staan 
zodat de olie de smaak opnam en goten het dan af 
met een speciale ’opvangtuit’. Het Thermenmuseum 
heeft verschillende van deze schalen uit de collectie 
tentoongesteld, een teken dat ze ook hier gebruikt 
werden. Het is overigens een procedé dat nog steeds 
in de eigentijdse keuken gebruikt wordt.
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Een onontbeerlijk ingrediënt in de Romeinse keu-
ken was garum ofwel liquamen. Garum is een vis-
saus, die door fermentatie van verse vis gemaakt 
wordt. Verse vis werd met water, zout en soms 
bepaalde kruiden in een afgesloten pot enkele 
maanden in de volle zon gezet. Daarna werd het 
mengsel gezeefd en in afgesloten potten of flessen 
bewaard. Dit fermentatieproces stonk behoorlijk 
zodat de productiebedrijfjes buiten de bebouwde 
kom stonden. Garum werd dikwijls gebruikt in de 
plaats van het dure zout. Men kan het ook nu nog 
zelf maken, maar een goede vissaus uit de oosterse 
keuken verdient, met het oog op stankverspreiding, 
toch de voorkeur.

Apicius’ kookboek laat de meest extravagante 
receptuur zien van onder meer papegaaien, 
relmuizen, baarmoeder van een jonge zeug en 
flamingo. Het is niet aannemelijk dat de oorspron-
kelijke bewoners uit Zuid-Limburg zich aan deze 
buitenissigheden tegoed hebben gedaan. In hun 
keuken stonden vooral peulvruchten, granen, 

bosvruchten en knolgewassen centraal en een en-
kele keer vlees. Apicius schreef dan ook zijn boek 
vooral voor de hogere standen waar de keuken 
verfijnder en uitbundiger was. Fresco’s en literaire 
beschrijvingen van bacchanalen zijn daar een voor-
beeld van. Toch hebben archeologische opgravingen 
in Zuid-Limburg aangetoond dat zeker in de grote 
villae veel Romeinse eetgewoonten zijn overgeno-
men. Hiervan getuigen vondsten als botten, zaden 
en schelpen die wijzen op een duidelijke Romeinse 
invloed. Kippenbotjes, pruimenpitten, schillen van 
tamme kastanjes en walnoten zijn daar een voor-
beeld van. Deze producten werden in Zuid-Limburg 
geïntroduceerd. Olijven, wijn en bijvoorbeeld vijgen 
en dadels werden voor de bemiddelde standen 
geïmporteerd, zoals stempels op in Zuid-Limburg 
gevonden vaten en amforen bewijzen. 

Dagelijkse kost
Tarwebrood was een basisingrediënt. Voor de 
mensen op het platteland en voor de legionairs 
stond het dagelijkse platte ongedesemde brood ter 
beschikking dat gemaakt werd van grof gemalen 
meel en op een hete steen of in een pan met olijfolie 
werd gebakken. In de steden was het meest gekoch-
te brood desembrood, waarbij het gistend element 
van wijn afkomstig was. Niet van bier, want dat 
vonden zij barbaars. In een vijzel fijngestampt lau-
rierblad, komijn en anijs, honing en olijfolie werden 
aan het deeg toegevoegd. 
Peulvruchten behoorden tot de basisvoedingsmid-
delen. Ook pasta en rijst waren al bekend, vooral 
nadat de Romeinen kennis hadden gemaakt met de 
uithoeken van het rijk, zoals dat door Alexander 
de Grote van Macedonië veroverd was. Ze aten 

Aan tafel bij een wereldmacht

De Romeinse 
keuken

Keukengerei, Thermenmuseum Heerlen (foto: K. Linders)

Kruidenvijzel met schenktuit, Thermenmuseum Heerlen 
(foto: K. Linders)



28    MijnStreek 2018 - 2

Recepten uit Apicius’ De re Coquinaria

Aliter pullum
Anethatum mellis modice, liquamine temperabis. 

Leuas pullum coctum et sabano mundo siccas, 
caraxas et ius scissuris infundis, ut combibat, et 

cum combiberit, assabis et suo sibi iure pinnis 
tangis. Piper aspersum inferes.

(Apicius, De re coquinaria 3386)

Dulcia domestica
Palmulas uel dactilos excepto semine, nuce uel 

nucleis uel piper tritum infercies. Sales foris 
contingis, frigis in melle cocto et inferes. (Apicius, 

De re coquinaria 296)

Moretum
(Apicius, De re coquinaria 35)

Een ander kipgerecht
Leng een dillesaus aan met een beetje honing 
en garum. Haal de gekookte kip uit het water 
en droog haar af met een schone doek, maak 
inkepingen en giet de saus in de sneden, zodat deze 
opgenomen wordt, en wanneer de saus opgenomen 
is, rooster je de kip en bestrijk haar met een veer 
met kooknat. Dien bestrooid met peper op.

Zoetigheden om thuis te bereiden
Neem dadels en ontpit ze, vul ze met walnoot of 
pijnboompitten of gemalen peper. Bestrooi ze van 
buiten met zout, bak ze in hete honing en dien op.

Moretum
Moretum was een geliefd gerecht bij de Romeinen. 
Een stevige geitenkaas werd in een vijzel 
fijngemaakt en gemengd met peper, lavaszaad, 
koriander, wijnruit, garum, honing, wijn en een 
beetje olie. 

Keukenopstelling, Museum Xanten (foto: K. Linders)
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vooral varkensvlees en gevogelte, maar ook haas 
en konijn, getuige Apicius. Runderen dienden als 
lastdieren. Boter en bier lustten zij niet, vooral om-
dat het barbaars was. De olijf speelde een speciale 
rol. Enerzijds diende de vrucht als bijgerecht en ook 
als smaakmaker bij verschillende gerechten, ander-
zijds gold de olie als universeel vet om te koken 
en te bakken. Bovendien was het de beste lampen-
brandstof.

De eetkamer
De Romeinen hadden een aparte eetkamer. Alle 
grote villae in Zuid-Limburg laten hetzelfde zien. 
Er stonden drie ligbanken: het triclinium waarop de 
mannen aanlagen aan een vierkante tafel. De vrouw 
des huizes mocht aan het voeteneinde zitten. De kin-
deren hadden een aparte tafel. Was men niet zo rijk, 
dan at men in de keuken of in de algemene gaar-
keuken als er thuis geen stookplek was. Hadden de 
Thermen in Coriovallum misschien zo’n gaarkeuken 
of iets anders? Het eten werd opgediend in schotels. 
Men at met de handen of met een lepel. Stukken 
vlees of groente werden met de lepel gegeten omdat 
die aan de achterkant was voorzien van een spitste 
punt. In het Thermenmuseum bevinden zich een 
aantal mooie voorbeelden van deze lepels. 
Er werd drie maal daags gegeten. ’s Morgens het 
lentaculum: het ontbijt dat bestond uit wat brood 
en kaas en eieren en hooguit een glas water. 
’s Middags het prandium: de lunch, die bestond uit 
brood en restjes van de vorige dag, ’besproeid’ met 
mulsum, verdunde wijn. Voor wie het kon betalen 
volgde in de late namiddag de cena: het diner. Dit 

was een maaltijd bestaande uit drie gangen voor 
de welgestelde Romein. Dit was ook de gang van 
zaken in onze streken. De middenstand en de 
’armeren’ aten ’s avonds, net als bij het middag-
maal, een soort broodpap met wat groenten. 
Het verhaal van Philemon en Baucis, die een maal-
tijd aanboden aan Jupiter en Mercurius toen deze 
een bezoek aan de aarde brachten, biedt inzicht 
in de samenstelling van het cena-menu bij de 
Romeinen.4 Dat bestond meestal uit drie gangen: 
de gustatio (het voorgerecht), de mensa prima (het 
hoofdgerecht) en de mensa secunda (het nagerecht). 
De gustatio bestaat in dit verhaal uit kornoeljes, 
andijvie, radijzen, geitenkaas en in warme as ge-
stolde eieren. De tweede gang is een soort soep van 
gerookte ham met veel groenten en het nagerecht 
bevat noten, vijgen, dadels, pruimen en appels. Alle 
gangen werden begeleid door een beker wijn.

Uit eten
Toch werd er niet in alle huizen gekookt vanwege 
het brandgevaar, vooral in de grote steden met de 
vele insulae: huizenblokken. De Romeinen hadden 
alleen al om die practische reden voldoende gele-
genheden om buiten de deur te gaan eten zoals 
de popina, een kleine bar waar men kon eten en 
drinken. Het thermopolium, te vergelijken met een 
bistro, serveerde maaltijden met een glas mulsum. 
In de caupona kon men ook overnachten. Daar wer-
den op de eerste plaats kleinigheden aangeboden 
die de reiziger op de hand bij het verderreizen kon 
eten. Het meest geliefd waren pasteitjes: gebakken 
meelzakjes gevuld met vlees, vis, wild, gevogelte of 

Thermopolium in Herculaneum (foto: N. Knops) Vis en gevogelte. Fresco Pompei (foto: N. Knops)
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groente. Daarnaast werden ook worstjes, gehaktbal-
len, kleine gevulde broodjes, diverse zoetigheden en 
fruit geserveerd. Bijzonder geliefd waren de ofellae, 
hapjes van varkensvlees dat op verschillende 
manieren was gekruid. De grotere popinae die niet 
alleen uit een kookplek en een toonbank bestonden, 
maar ook een paar tafels en stoelen hadden, boden 
naast de geliefde pasteitjes en worstjes ook soepen, 
schaaltjes met kleine lekkernijen zoals olijven, 
vijgen, dadels met kaas, ook gerechten met zee-
vruchten en gesmoord, gegrild of tot poulet ver-
werkt vlees aan. Dit alles werd begeleid door het 
bekende Romeins brood en mulsum. 
Zoals alle grote badhuizen in het Romeinse Rijk 
kenden de Thermen in Heerlen ook een eetgelegen-
heid en enkele winkels waardoor naar de thermen 
gaan tevens een sociale gebeurtenis was. Omdat 
Coriovallum op een kruispunt van heerbanen lag, 
moeten er een of meer cauponae geweest zijn waar 
de paarden gewisseld konden worden. In deze 
cauponae konden de reizigers de maaltijd gebruiken 
en zo nodig overnachten.
Aan de uitbundige en overvloedige schranspartijen 
is in deze bijdrage nauwelijks aandacht besteed 
omdat het accent ligt op de ’gewone’ Romein. Wil 
men toch een idee krijgen, dan leze men er Petro-
nius’ Gastmaal van Trimalchio op na: ’Er werd een 
ronde dienbak binnengebracht, waarop de twaalf 
tekens van de dierenriem in een kring waren gete-
kend; op elk daarvan had de slaaf die de spijzen op 

Man die overgeeft. Fresco Pompeï (foto: N. Knops)

Verkoold Romeins brood, Pompeï (foto: N. Knops)

de schotels moest ordenen, een gerecht geplaatst dat 
er bij paste: op de ram ramserwten, op de stier een 
stuk rundvlees, op de tweelingen testikels en nieren, 
op de kreeft een krans, op de leeuw een Afrikaanse 
vijg, op de maagd de baarmoeder van een zeug die 
nog niet geworpen heeft, op de weegschaal een 
echte weegschaal met een taart in de ene schaal en 
een koek in de andere, op de schorpioen een kleine 
zeevis, op de schutter een haas, op de steenbok een 
zeekreeft, op de waterman een gans, op de vissen 
twee barbelen. In het midden lag een graszode, met 
gras en al uitgesneden en daarop een honingraat.’5

Aan tafel bij een wereldmacht? Bezoek een van de 
Romeinse markten in Parkstad of Villa de Proosdij 
in Klimmen, waar men kan proeven hoe smakelijk 
de Romeinse keuken was en is.
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Op 1 november 1923 werd aan de Laanderstraat 
te Heerlen een nieuwe kerk in gebruik genomen: de 
Franciscus van Assisiëkerk, waaraan een klooster 
van de paters franciscanen verbonden was.1 De 
franciscanen hadden in Heerlen al eerder voet aan 
de grond gekregen, en wel aan de Sittarderweg 
(rectoraat H.H. Martelaren van Gorcum) en aan de 
Akerstraat (Bernardinusklooster en school). 
Het rectoraat aan de Laanderstraat was aanvanke-
lijk een arbeidersparochie, voornamelijk van spoor-
wegpersoneel, maar door het bouwen van huizen 
en flats voor mijnbeambten veranderde het recto-
raat allengs van samenstelling. De ’Laanderstraat’ 
werd onder meer een echte ’biechtkerk’.2 Hier kon-
den de katholieke mijnwerkers en mijnbeambten 
veilig bij de paters franciscanen biechten, zonder 
dat hun ’zonden’ bij de Heerlense wereldheren 
(parochiegeestelijken) bekend werden. Natuurlijk 
bestond het biechtgeheim, maar je kon nooit we-
ten… Men wist van de band tussen kerk en mijn. 
Een ’slip of the tongue’ van een biechtvader en je 
baan was naar de filistijnen, zo dacht men soms. 

Een van de bewoners van het klooster aan de 
Laanderstraat was pater Zachaeus Simons. Hij 
zou vooral bekend worden als oprichter van het 
fameuze Sint-Antoniusgilde. Zachaeus werd op 
11 maart 1878 te Rotterdam geboren. Hij volgde 
de HBS en een cursus aan de tekenacademie in 
Rotterdam, gevoelde roeping tot het priesterschap 
en ging in 1904 in Venray bij de franciscanen in 
opleiding. Op 7 september 1908 trad hij in bij 
de franciscanen en drie jaar later deed hij zijn 
plechtige kloostergelofte van armoede, ongehuwd 
blijven en gehoorzaamheid aan zijn oversten. Op 
15 maart 1915 werd hij priester gewijd en een jaar 

later ging hij naar Megen, het seminarie van de 
franciscanen, waar hij docent Duits werd. In 1919 
vertrok hij als missionaris naar Brazilië. Of hij dat 
wilde? We weten het niet. Het was een bevel van 
zijn overste, dus ging hij. Hij werd kapelaan in 
Ouro Preto in de staat Minas Gerais en later le-
raar aan het franciscaans college in Divinópolis, in 
dezelfde staat. In 1928 keerde hij doodziek terug 
naar Nederland en werd hij na een rustkuur van 
acht maanden voorlopig aangesteld als assistent in 
het rectoraat aan de Laanderstraat. Tot zijn dood 
is hij er gebleven.3

Het rectoraat aan de Laanderstraat was aanvanke-
lijk een hulpkerk voor de Pancratiusparochie. Pas 
in 1966 werd het een zelfstandige parochie. Vanaf 
het ontstaan van het rectoraat was sociaal werk 
een substantieel onderdeel van de zielzorg omdat 
de franciscanen door dr. Poels nadrukkelijk betrok-
ken werden bij de sociale en economische zorg 
voor de mensen.4 De eerste jaren hield Zachaeus 
Simons zich bezig met de reguliere zielzorg in het 
rectoraat. Tijdens zijn huisbezoeken in en buiten 
het rectoraat kwam hij regelmatig in aanraking 
met wat hij noemde ’wantoestanden’. Menig huis-
eigenaar bedong woekerhuren voor gemeubileerde 
kamers en hij kreeg te maken met veel klachten van 
mijnwerkersgezinnen die de hoge huren niet kon-
den betalen en op straat gezet werden. Er was grote 
behoefde aan elementaire zaken als tafels, stoelen, 
fornuizen, kasten, bedden, gordijnen etcetera. De 
Vincentiusvereniging van de Pancratiusparochie 
kon niet in al die behoeften voorzien omdat die 
hun budget en mogelijkheden te boven gingen.5 
Zachaeus, die lid was geworden van de Vincentius-
vereniging en zitting had in de in 1915 opgerichte 

Koos Linders

Drs. Koos Linders is theoloog, 
historicus en secretaris van de 
redactie van dit tijdschrift. 

Zachaeus Simons o.f.m.: 
een legende op een 
’omgekeerde driewieler’

portret

Noten

Man die overgeeft. Fresco Pompeï (foto: N. Knops)



32    MijnStreek 2018 - 2

Armenraad van Heerlen, wilde in deze charitatieve 
lacune voorzien en scheidde zich af van de Vincen-
tiusvereniging met zijn St. Antonius Liefdewerk, 
dat uiteindelijk op 14 juni 1933 een heuse stichting 
werd: het St. Antoniusgilde, met als doelstelling 
’het verlenen van geestelijke en lichamelijke hulp’. 
Het beginkapitaal bestond uit fl. 25,-.
Zachaeus vond en kreeg hulp van enkele docenten 
van de ambachtsschool die op hun vrije zaterdag-
middag hielpen bij het repareren en in elkaar zetten 
van meubelen.6 Timmerfabriek Soons aan de Laan-
derstraat stond de zolder af als werkplaats. Daar 
werkte het gilde tot 1929 toen de fabriek in vlam-
men opging en de werkplaats niet meer gebruikt 
kon worden. Goede raad was duur, er moest een 
werkplaats komen én een naaiatelier omdat enkele 
dames uit de gegoede stand zich hadden aangemeld 
om Zachaeus te helpen met naaiwerk ten behoeve 
van gordijnen, beddengoed, huishoudlinnen en 
kleding. 
Armenzorg was in die periode van de geschiede-
nis voorbehouden aan kerkelijke instellingen en 
verenigingen voor liefdadigheid. De overheid hielp 
slechts mondjesmaat: de ’Armenwet’ van 1912 was 
daar een voorbeeld van. Bedrijven steunden om 
politieke en bedrijfstechnische redenen initiatieven 
van liefdadigheid. Het was hen er alles aan gelegen 
om de ’bedrijfsrust’ in stand te houden. Opstandige 
en ontevreden werknemers waren niet effectief 
voor de productiviteit van het bedrijf, alhoewel 
moet worden aangetekend dat menig directielid 
van de particuliere of van Staatsmijnen zich om 
persoonlijk-godsdienstige redenen hard maakte 
voor een menswaardige behandeling van ’hun men-
sen’ omdat dit een christenplicht was. Maar ook 
bij hen stond het bedrijfsbelang voorop: het maken 
van winst.

Nadat Zachaeus een tijdje gebruik had gemaakt 
van de gastvrijheid van het St. Bernardinuscollege 
en het Bernardinusklooster aan de Akerstraat in 
Heerlen, kreeg men toch meer en meer behoefte 
aan een eigen gebouwtje. Met behulp van een flinke 
subsidie van de gemeente Heerlen, Staatsmijnen en 
de Oranje Nassaumijnen én de welwillende mede-
werking van bouwmaatschappij Proxima, kon in 
1936 aan de Looierstraat 13 in Heerlen een houten 
gebouwtje neergezet worden, een voormalige ar-
beiderswoning uit Hoensbroek, een geschenk van 
Staatsmijnen.7 
Het gilde draaide vanaf dat moment op volle 
toeren. Het was een écht gilde: men bedelde niet, 
maar men werkte voor behoeftigen van heel zuid-
oost Limburg. Leraren van de ambachtsschool 
herstelden meubilair: van tafels tot bedden, de 
’dames’ vervaardigden beddengoed en gordijnen, 

het smeedwerk werd ter hand genomen door de 
directeur van een smederij, een magazijnmeester or-
dende het magazijn en was verantwoordelijk voor 
de distributie van de artikelen en een sociaal werk-
ster bezocht de gezinnen. Of die gezinnen katholiek 
waren of niet, dat maakte niets uit. Iedereen kreeg 
hulp, waarbij in de jaarverslagen aangetekend 
wordt dat hulp aan niet-katholieke gezinnen van 
belang was, om de vooroordelen tegen ’katholieke 
hulpverlening’ weg te nemen, als zou deze alleen 
voor katholieken gelden.
Het feitelijke effect van de hulpverlening is moeilijk 
te meten. In de vijftien jaar na de oprichting van 
de stichting zou voor een bedrag van fl. 100.000,- 
uitgegeven zijn voor meer dan 5000 aanvragen. In 
1949 was dat fl. 27.000,- in 1950 fl. 19.000,-.8 



In 1952 werden 301 gezinnen geholpen voor een 
totaalbedrag van fl. 30.527,-.9 Het gilde bleef actief 
tot na de invoering van de nieuwe bijstandswet op 
1 januari 1964. Bij gelegenheid van de viering van 
zijn 50-jarig priesterfeest op 14 maart 1965 beant-
woordde Zachaeus Simons de vraag of het gilde 
nog bestaansrecht had gezien de invoering van de 
Algemene Bijstandswet als volgt: ”Uit de verminde-
ring van eventuele hulpverlening zou de gevolgtrek-
king kunnen worden gemaakt dat het voortbestaan 
van het Gilde minder dringend zal zijn. Als het 
waar was, dat we alleen maar verantwoordelijk 
zouden zijn voor de noden in eigen parochie, stad 
of land, dan zou ik eerlijk moeten bekennen: ja, 
dat is waar! Maar wij weten dat in de wereld een 
ontstellend grote armoede geleden wordt, een nood 
zó groot, dat alle liefdadige instellingen tezamen 
niet in staat zijn deze op te heffen. Er ligt voor 
hulpverlening een groots en wijd arbeidsveld open 
voor alle liefdadige instanties, zonder gevaar voor 
concurrentie.”10 Vanaf 1965 werd de zorg van het 
gilde voor een groot gedeelte verplaatst naar de no-
den in het buitenland, met name de missiegebieden 
van de franciscanen. 
Zachaeus zette zich volledig in voor ’zijn’ stichting. 
Op zijn driewieler reed hij stad en land af om geld 
in te zamelen voor materialen en gereedschap. Was 
het te ver, dan liftte hij mee op een vrachtwagen, 
tot in Den Haag toe. Hij was scrupuleus van aard, 
zeker wat zijn lichamelijke gesteldheid betrof. Voor 
iedere mogelijke ziekte had hij wel een pilletje in 
huis. De enige ziekte die hij niet had, volgens zijn 
medebroeders, was baarmoederhalskanker… 
Hij hield zich uiterst stipt aan de regels van klooster 
en kerk en had geen vertrouwen in de moderne tijd. 
Hij was dan ook lid van vele behoudende vereni-
gingen zoals ’Waarheid en Leven’, ’Confrontatie’ en 
het ’Michaël-Legioen’.

1	 Franciscanen worden aangeduid met O.F.M.: 
Ordo Fratres Minorum, Kloosterorde van de 
Minderbroeders, verwijzend naar Franciscus 
van Assisi, die zichzelf de ’kleine’, de 
’mindere’ noemde.

2	 Theophilus Thöni, ’Heerlen – Veertig jaar 
Laanderstraat’, in: Neerlandia Serafica 33 
(1963), 473-474.

3	 Biografische gegevens ontleend aan: Th. 
Thöni, ’Zachaeus Simons’, in: Variant, 8 
[1974] 15, 190.

4	 J. de Kok o.f.m., Acht eeuwen 

minderbroeders in Nederland. Een oriëntatie. 
[Hilversum 2008] 369vv.

5	 L. van Hommerich, ’Honderdjarig 
bestaan der Vincentiusconferentie van de 
Hoofdparochiale St. Pancratiuskerk, 1861-
1961’, in: LvH, 10 (1960) 141-163. 

6	 An., ’Onze mijnrectoraten in Limburg’, in: 
Neerlandia Serafica, 21 (1951), 174-201, 
193vv.

7	 RhH, 016-NT3, Bouwdossiers gemeente 
Heerlen 1918-1981, inv. nr. 1936131, Mevr. 
(sic! KL) P. Zachaeus Simons; Looierstraat 

13, Heerlen; bouw tijdelijk houten gebouw, 
1936-1936. 

8	 Zie An. ’Onze mijnrectoraten in Limburg’, 
196.

9	 Limburgs Dagblad, 10-11-1953.
10	 Limburgs Dagblad, 10-3-1965. 

Foto’s: Diamanten kerk. Gedenkboek ter 
gelegenheid van het 60-jarig bestaat van de St. 
Franciscus van Assisiëkerk aan de Laanderstraat 
te Heerlen [Heerlen 1983].

Noten

Zachaeus Simons overleed op 23 juli 1974. Hij 
werd begraven in de albe die zijn moeder gebor-
duurd had voor zijn eerste mis. Met zijn overlijden 
kwam ook stilaan een einde aan de activiteiten 
van het gilde, dat opging in andere (inter)parochi-
ële charitatieve organisaties voor noden veraf en 
dichtbij. 

MijnStreek 2018 - 2    33



Een indringend kijkend gezelschap poseert voor de 
camera, klaar voor een exotische expeditie, niet in de 
jungle maar in de diepten van de aarde. Het is duide-
lijk dat dit voor de meeste van hen geen alledaags 
uitstapje is. Behalve wellicht de man uiterst links, die 
er ontspannen bij staat. Dit is de directeur van de 
staatsmijnen, ingenieur J.C.F. Bunge, en naast hem 
staat onmiskenbaar een trotse monseigneur H. A. 
Poels. Maar wie zijn de andere mensen op de foto? 

De foto kwam iets langer dan een jaar geleden aan 
het licht bij het doornemen van de fotocollectie 
van het Sociaal Historisch Centrum voor Limburg. 
De foto viel niet alleen op vanwege de heldhaftige 
poses, maar onder de mannen bevindt zich ook een 
dame, klaar om ondergronds te gaan.  
Het blijkt een registratie te zijn van het bezoek van 
de kunstschilder Jan Toorop aan de Limburgse 
mijnen in 1915 (derde van links). De vrouw in het 
gezelschap is dichteres Miek Janssen, een van de 
intimi van Toorop. Verder staan op de foto wijnhan-
delaar Antonij Nolet (midden) verzamelaar van het 
werk van Toorop en goede vriend. Uiterst rechts met 
wandelstok de Hoensbroekse pastoor Jan Röselaers 
en tweede van rechts mijningenieur E. Wintgens.  
De excursie werd geïnitieerd door Poels en zou 
resulteren in een van de bekendste werken van Jan 
Toorop: de Mijnwerker. 
Toorop, op de foto dus de derde persoon van links 
met grijze sik, was een succesvol Nederlands schil-
der en tekenaar, die moeiteloos schakelde van mys-
tieke Symbolistische schilderijen naar Realistisch te 
typeren onderwerpen zoals de Mijnwerker. Het doel 
van dit kunstwerk paste in de lijn van Toorops ge-

dachte om kunst te creëren die ook toegankelijk was 
voor de ’gewone man’. De kleurenlitho werd in een 
oplage van 6000 stuks geproduceerd en was te koop 
voor vijf gulden. De opbrengst was bestemd voor de 
bouw van een kerk in de mijnwerkerskolonie Heer-
lerbaan. De kerk van Heerlerbaan die in 1917 
mede uit de opbrengsten van de Mijnwerker 
gebouwd kon worden, werd in 1957 weer ge-
sloopt wegens ernstige mijnschade. 

Een bijzondere 
Toorop

Kusters, W. en Perry, J., Versteende wouden. 
Mijnen en mijnwerkers in woord en beeld 
[Amsterdam 1999].
Langeweg, S., De Mijnwerker van Jan Toorop. 

http://www.demijnen.nl/actueel/artikel/de-
mijnwerker-van-jan-toorop, (2016).
Bax, M; Blotkamp, C.; Groot, M.; Tibbe, L., 
In het diepst van mijn gedachten… Symbolisme 

in Nederland 1890-1935 [Zwolle 2004].

Met dank aan Willibrord Rutten.
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Foto: Uit fotoarchief Sociaal Historisch 
Centrum voor Limburg, DOC 533

Michel Lemaire

Stadshistoricus Heerlen

ingezoomd
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Moderne tijden. Van Grunsven en Peutz, 
bouwers van Heerlen.
Door Joos Philippens [Heerlen 2018], 332 blz., 
ISBN 978-90-79226-44-3 Prijs: € 19,95 
(www.leonvandorp.nl/boek/moderne-tijden).

In het vorige nummer van MijnStreek kondigde ik 
een uitgebreidere bespreking van de door journalist 
Joos Philippens geschreven ’vie romancée’ over het 
leven van burgemeester Marcel van Grunsven en 
Frits Peutz aan. ’Moderne Tijden’ oogt gebaseerd 
op degelijk onderzoek. Een ’beknopt overzicht van 
de gebruikte bronnen’ achter in het boek bevestigt 
dat al min of meer. 
Het goed geschreven boeiende verslag over het 
leven van beide actoren biedt een inkijk in de vor-
ming van ’big booming’ stad Heerlen tijdens de 
economische bloei in het eerste driekwart van de 
20ste eeuw. Als zeer bij de stad betrokken inwoner 
vond ik het verhaal zo spannend dat ik het boek in 
één adem uitlas. Wat mij opviel: in het boek ligt de 
focus voor de ontwikkeling van de stad duidelijk 
op de burgemeester die 35 jaar lang richtinggevend 
zijn stempel op het beleid drukte, meer nog dan op 
Peutz. Natuurlijk moest de burgemeester ook reke-
ning houden met de meningen van wethouders en 
de gemeenteraad. En er waren ook andere actoren. 
Enkele worden genoemd, zoals hoofdaalmoezenier 
Poels, mijndirecteuren Haex en Frowein en apo-
theker Voncken. Slechts terzijde wordt aan bijvoor-
beeld architecten, mijndirecteuren, notarissen, art-
sen en de kantonrechter aandacht gegeven. Hadden 
zij geen vinger in de pap voor de ontwikkeling van 
Heerlens toekomst? Het is iets wat je bij het lezen 
niet direct stoort, maar waaraan nog weleens een 
uitgebreidere studie gewijd mag worden.

Verrassend vind ik enkele uitspraken in het boek 
waar ik wel vraagtekens bij heb gezet, omdat nie-
mand de authentieke bron ervan ooit heeft aange-
geven. Ik vermoed dat ook nu weer de mondelinge 
overlevering is gevolgd. Ik was daarom benieuwd of 
de auteur de bron nu wel had ontdekt.  
Het eerste is de bewering op p. 84: ’Zelfs boven-
gronds spannen kerk en mijnen samen’. Is die be-
wering niet gebaseerd op indrukken? Mij lijkt het 
eerder dat er vanuit de mijnen zakelijk belang was 
en dat de kerk los daarvan een ’sociaal-religieuze’ 
agenda had om gelovigen binnen de kerk te houden. 
Iets wat gezien de tijdspanne waarin het plaatsvond 
de normaalste zaak van de wereld was en volstrekt 
voldeed aan de doelstellingen. Alleen als je met een 
bepaalde gedachtegang vanuit onze tijd kijkt naar 
de tijd van toen kun je komen tot een uitspraak als 
’de oerconservatieve periode van de r.k. kerk’, zoals 
de auteur op p. 6 in het voorwoord zegt. Waren 
Haex en Poels werkelijk tegenstrevers (p. 17)? Is de 
rol en positie van Poels in de verschillende hoofd-
stukken wel goed neergezet? Op p. 29 wordt Poels 
als bouwer beschreven; hij was toch meer degene 
die het netwerk schiep om tot goede huisvesting te 
komen? Bij die huizen moesten de duiventillen an-
ders dan beweerd door de mijnwerkers zelf bekos-
tigd worden! Op p. 90 legt Poels ’dictatoriaal fana-
tisme’ aan de dag en Poels zou een ’verzetsleger’ op 
touw zetten tegen het bestemmingsplan van Klijnen 
(p. 125)? Waaruit blijkt dat? Poels was inderdaad 
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Roelof Braad
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tegen gettovorming in verstedelijkte gebieden, maar  
was hij desondanks niet eerder coöperatief ten op-
zichte van de uitbreidingen van Heerlen? Poels’ visie 
op de stedenbouw kennende zal hij Klijnen toch 
op zijn minst het voordeel van de twijfel hebben 
gegeven. Misschien jammer dat dit onderdeel niet 
verder is uitgebouwd: de eerste besluitvorming rond 
het bestemmingsplan staat te boek als ’het debacle 
van Heerlen’ (omdat de door Klijnen opgevoerde te 
behouden groengebieden rond de beken niets met 
bebouwde omgeving te maken zouden hebben).1

Een tweede bewering die mij interesseert, is de 
bewering op p. 228 dat er in de vergaderkamers 
achter huis de Luijff een poging is gewaagd om 
Heerlen tot koploper van de Europese mijnbe-
drijven te bombarderen. Waar komt dat verhaal 
vandaan? Was Heerlen ooit in de race om Europese 
kolenhoofdstad te worden? Het lijkt op het verhaal 
dat tijdens het jaar van de mijnen als basis werd 
gebruikt voor de aanvraag om voor Schunck en 
huis de Luijff het Europees Erfgoedlabel te verkrij-
gen. Want: ”Huis de Luijff is een herinneringsplek 
voor de Europese eenwording. Daar heeft een van 
de voorbereidende vergaderingen van de Europese 
Gemeenschap van Kolen en Staal (EGKS), de voor-
loper van de Europese Unie, plaatsgevonden”, werd 
er beweerd. Dat gebeurde op 18 april 1951 volgens 
een artikel van Kor Bonnema en Hein Smedts.2 Mij 

lijkt dat echter onmogelijk omdat op die dag het 
Verdrag van Parijs werd getekend, waarmee met 
ingang van 23 juli 1952 de EGKS ontstond.3 Als 
het al initiërend besproken is (wat onwaarschijnlijk 
is omdat de Fransman Jean Monnet de kartrekker 
was) dan zal dat waarschijnlijk én eerder zijn én 
wat de Nederlandse deelname betreft, al dan niet in 
aanwezigheid van de minister of de staatssecretaris 
van Economische Zaken.4 Volgens wat de auteur 
aangeeft over de lobby om kolenhoofdstad te wor-
den, zou dat ongeveer in de periode van de grote 
tentoonstelling ’Heerlen Bouwt’ gebeurd moeten 
zijn, dus rond 24 november 1955 t/m 4 januari 
1956.5 Wat ik bij enig naspeuren in de kranten wel 
vind is dat op 23 mei 1955 een eerste vergadering is 
gehouden van de in Heerlen ingestelde Commissie 
van Advies overeenkomstig artikel 48 van het EG-
KS-verdrag bij de Gezamenlijke Steenkolenmijnen 
in Limburg. De commissie werd ingesteld om de 
Hoge Autoriteit van de EGKS van advies te dienen 
en inlichtingen te verschaffen over de Nederlandse 
mijnindustrie. De vergadering moest beslissen over 
de vorming van het bureau van de commissie. Deze 
hoge bijeenkomst vond echter plaats in het Heer-
lense Grand Hotel.6 Maar hier niets ten nadele van 
de auteur. Hij geeft zelf met een goede verwijzing 
op zijn website aan waar hij afwijkt van het échte 
verhaal om het boek spannender te maken.7 In die 

Noten

Opening van de inschrijvingslijsten voor de aanbesteding van de bouw van het raadhuis op 13 januari 1939. Aan tafel de heren M. van Grunsven, directeur 
Openbare Werken M. van de Ven, ir. F.P.J. Peutz en wethouder Lintjens. Foto: J. Cohnen, collectie Rijckheyt



Joos Philippens gaf in zijn reactie op deze 
boekbespreking aan dat enkele genoemde 
verbeterpunten in de tweede druk en op zijn site 
'The making of' al zijn opgenomen.

1	 Zie hiervoor o.a.: G. ten Cate, Ir. Jos Klijnen 
(1887-1973), doctoraalscriptie [Leiden 
1976].

2	 Zuiderlucht, 11 november 2015. Zie ook de 
link: http://www.zuiderlucht.eu/newtropolis/ 
- gezien: 27 juni 2018. En Limburgs 
Dagblad/De Limburger, 28 februari 2015, 
een artikel naar aanleiding van het besluit 
van de Ministerraad om op advies van de 
Raad voor Cultuur om Schunck en Huis 
de Luijff kandidaat te stellen voor dit label 
bedoeld voor locaties die een sleutelrol 
hebben gespeeld bij de totstandkoming van 
de EU.

3	 https://nl.wikipedia.org/wiki/Verdrag_tot_
oprichting_van_de_Europese_Gemeenschap_
voor_Kolen_en_Staal.

4	 De laatste wetenschappelijke publicaties 

reppen hier niet over. In telefonisch overleg 
met enkele auteurs ervan gaven zij aan dat 
zij het gegeven niet zijn tegengekomen. Wel  
dat de Nederlandse regering en vooral 
Staatsmijnen in de jaren 1950 vasthielden 
aan de ’open energiemarkt’ zoals de 
EGKS dat initieel wilde, maar wat al door 
België, Frankrijk, Duitsland snel werd 
opgegeven voor eigen nationaal energiebeleid 
(zie Peet/Rutten, Oranje Nassaumijnen 
[Zwolle 2009], 293-294 en ook 259-261; 
en: Messing, De Mijnsluiting in Limburg 
[Leiden 1988], 2-3). Gerard Rooijakkers 
die Schunck* erover adviseerde gaf geen 
antwoord op mijn tweemaal gezonden mail 
(7 april en 7 oktober 2015) om mij de bron 
van zijn bewering te noemen zodat ik er 
verder onderzoek naar zou kunnen doen.

5	 Limburgsch Dagblad, 25 november 1955 en 
3 januari 1956.

6	 Limburgsch Dagblad, 20 en 24 mei 1955.
7	 Op de website https://modernetijden.

nl/?p=54. Gezien: juni 2018.

8	 Het geluk van Limburg [Amsterdam 2015]. 
Zie de boekbespreking erover door Frans 
Vonk in MijnStreek 2 (2017) 1, 30-33.

9	 In 1869 had Heerlen 4927 inwoners, in 
1879 5105. Bevolkingsstatistieken in RhH, 
Collectie Janssen.

10	 J. Jamar, ’Een kanaal naar Heerlen’, in: LvH 
39 (1989) 1, 1-4.

11	 Limburgsch Dagblad, 12-11-1952 (naast 
’t Raadhuis); Moed en Vertrouwen, 7-4-
1945 en Limburgsch Dagblad, 6-9-1945 
(Geleenstraat 18-20); Limburger Koerier, 
19-2-1944 (Geleenstraat 23); Limburgsch 
Dagblad, 5-12-1942 (Oliemolenstraat 30A) 
en Limburgsch Dagblad, 5-9-1942 (eerste 
melding in de krant van de boekhandel, 
Heesbergstraat 39).

12	 RhH, Bibliotheek. 
13	 Elly Peerboom-van der Meer e.a., ’De St. 

Martinuskerk in Welten’, in: LvH 65 (2015) 
2, 52. 

verantwoording geeft hij al aan dat ook hij geen 
echt bewijs voor de lobby ’Heerlen Europese kolen-
hoofdstad’ heeft gevonden.
Uiteraard hebben we het over een historische 
roman. Daarin hoeft niet alles waarheidsgetrouw 
te worden weergegeven. Dus voor historisch onder-
zoek zal het boek wel weinig geraadpleegd worden, 
denk je dan. Maar er zit een addel onder het gras. 
Eenzelfde die ik bij bijvoorbeeld de bestseller van 
Marcia Luijten ben tegengekomen.8 Door de bewe-
ring dat gedegen archiefonderzoek is gedaan voor 
de gebruikte gegevens ga je er als lezer van uit dat 
vertelde feitelijkheden doorgaans juist zijn. Joos 
Philippens geeft gelukkig op zijn website per blad-
zijde aan waar hij van de historische feitelijkheden 
is afgeweken. ”Die combinatie maakt het boek ook 
voor historische naslag een bron”, beweerde ik in 
het vorige nummer van MijnStreek waar ik deze 
uitgebreidere boekbespreking aankondigde. Ik zie 
echter nu op zijn website waar de tweede druk is 
aangekondigd dat al diverse mensen commentaar 
hebben geleverd en in de lijst van ’The making of’ 
al aanpassingen zijn gemaakt. Zo’n lijstje met cor-
recties heb ik ook en zal ik de auteur nog overhan-
digen. Enkele daarvan: op het kaartje op p. 10 is 
de ligging van de nummers 22 en 23 verwisseld; de 
Pancratiuskerk is 12e-eeuws (p. 18); in 1877 (bouw 
raadhuis) moet Heerlen minstens 5000 inwoners 
hebben gehad (p. 32);9 het plan voor een kanaal 
naar Heerlen dateert uit 1924, dus vóór Van Gruns-

ven, wel is in 1938 en 1948 een poging gedaan het 
dossier te heropenen (p. 102);10 Winants was pas 
in november 1952 in de nieuwe winkel op de hoek 
van de Raadhuisstraat gevestigd, daarvoor vanaf 
omstreeks april 1945 aan de Geleenstraat 18-20 
in de achterzaal van Haweko en in de oorlog als 
verzendboekhandel aan de Geleenstraat 23 (vanaf 
omstreeks februari 1944), Oliemolenstraat 30A 
(vanaf december 1942) en Heesbergstraat 39 (eerste 
vermelding september 1942) – de eerste advertentie 
’Boeken koopt u bij Winants’ vond ik in De Tijd 
van 8 mei 1946;11 de Heerlense raadsverslagen zijn 
vanaf 1912 gedrukt uitgegeven, dus handschrift 
ontcijferen was niet nodig (p. 259);12 de laatste die 
ik hier noem: het standbeeld van Poels is eerst op 
12 september 1996 naar Welten verplaatst.13 Als 
deze en nog wat andere dingen door de auteur in 
zijn lijst ’the making of’ worden toegevoegd, kan 
mijn bewering dat het ook voor historici een 
naslagwerk kan zijn, blijven staan, hoewel historici 
uiteraard liever ’echte noten’ bij een boekwerk zien 
en sommige opmerkingen wellicht beter in de tekst 
verbeterd hadden kunnen staan om geen nieuwe 
mythes te laten ontstaan.

Al deze opmerkingen ten spijt: alle waardering 
voor het niet aflatend speurwerk van de auteur. Hij 
schreef een boeiend verslag over een tijd waarin 
het moderne Heerlen vorm kreeg. Elke Heerlenaar 
moet het een keer lezen! 

Noten
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aangestipt...
 Frans Gerards en Roelof braad

De burgemeester
Bloemlezing van ongebundeld 
gebleven teksten uit De Nieuwe Gids
Eindredactie Jean Frins. Uitgave 
Stichting Os Moddersproak [Heerlen 
2017], 88 pp. ISBN/EAN: 978-90-
826310-4-3. Prijs: € 14,-. Te bestellen 
via: fanmoddersproak@yahoo.com

Deze nieuwe door Jean Frins gere-
digeerde uitgave bevat twaalf niet 
eerder gebundelde teksten van de in 
Schaesberg geboren prozaschrijver, 
criticus en Tachtiger Frans Erens 
[1857-1935]. De teksten werden eer-
der gepubliceerd in De Nieuwe Gids, 
het tijdschrift van de Tachtigers. 
De bundel is niet alleen interessant 
voor neerlandici, maar zeker ook 
voor beoefenaren van heemkunde. 
Als men in zijn heemkundige studies 
wil begrijpen hoe mensen in het eerste 
kwart van de twintigste eeuw bepaal-
de veranderingen hebben ervaren, dan 
is Erens bijna een must. Op vaak zeer 
satirische wijze heeft hij namelijk zijn 
ervaringen beschreven met zaken die 

hem toen bezighielden. We illustreren 
dat met een drietal voorbeelden.
Het eerste voorbeeld betreft de 
dorpspolitiek die in de titelnovelle De 
burgemeester aan bod komt. Dit is 
meteen een zeer stevige en rake bin-
nenkomer. Erens durfde het in 1912 
niet aan de tekst, waarin een lokale 
en arrogante burgemeester met zijn 
verwerpelijke vriendjespolitiek op 
de korrel werd genomen, onder zijn 
eigen naam te publiceren. Hij zou 
er zijn carrièremogelijkheden in zijn 
thuisprovincie mee tot nul hebben 
gereduceerd. Het toenmalige esta-
blishment zou hem als een bevuiler 
van het eigen nest onverbiddelijk heb-
ben uitgestoten. 
Voorzichtigheidshalve werd de novelle 
daarom toegeschreven aan een vol-
strekt onbekende auteur, een zekere 
Richard Savels. Zelfs erkende publi-
cisten als Jan Notten, Lou Spronck en 
Harry G.M. Prick waagden het er in 
1985 niet op om de tekst in de door 
hen samengestelde bundel Frans Erens-
Over Limburg integraal op te nemen. 
Het is de verdienste van Jean Frins dat 
dit nu eindelijk wel is gebeurd. 
Ondertussen is ook wel duidelijk wie 
door Erens op de korrel werd geno-
men. Het betrof zeer waarschijnlijk 
burgemeester M.H.J.M. Quaedvlieg, 
burgervader van Schaesberg van 1895 
tot 1934. Bij het lezen van de tekst 
schoot mij spontaan een gevleugelde 
uitdrukking van mijn moeder zaliger 
door het hoofd: ’Als niet komt tot iet, 
kent iet zich zelve niet’. De novelle 
staat bol van zelfingenomenheid en 
verwerpelijke dorpspolitiek, mogelijk 
gemaakt door een vooral op eigen 
profijt uit zijnde stel hielenlikkers. 
De novelle illustreert ook dat Erens 
niet veel op heeft gehad met de bour-

geoiskringen van zijn tijd, waartoe hij 
door zijn geboorte overigens ook zelf 
behoorde. 
Het tweede voorbeeld betreft Erens’ 
afkeer van het gemotoriseerde ver-
keer die wordt beschreven in Varium 
[1915]. Onmiddellijk blijkt dat Erens 
er niets maar dan ook helemaal niets 
van moest hebben. Sterker nog: hij 
haatte het herriemakende en meedo-
genloze monster dat dagelijks zijn weg 
kruiste. De weerzin zat bij Erens zo 
diep dat het hem verbaasde dat niet 
meermalen een of andere anarchist 
enige kogels op die voorthollende ge-
drochten had afgevuurd, op het gevaar 
af de inzittende te treffen. Een auto? 
Neen, die schafte Erens zich nooit aan 
ofschoon hij zich die financieel gezien 
gemakkelijk kon permitteren. Erens 
gaf de voorkeur aan de trein. 
Het derde voorbeeld gaat over de 
Rooms-Katholieke kerk. In Caveant 
Consules voorspelde Erens in 1922 al 
de leegloop ervan. Hij schreef die toen 
toe aan de lange duur van de preken. 
Lang was hier méér dan tien minuten! 
Tijdens de verplichte mis, Erens zal 
hiermee de zondagsmis hebben be-
doeld, konden de predikers de preek 
zolang rekken als ze wilden. Volgens 
hem werd hier een schromelijk mis-
bruik gemaakt van het gesproken 
woord. Sterker nog: de predicatie had 
met de liturgische handeling van de 
mis niets te maken: ’De preek wordt 
in de mis geschoven vóór de offerande 
als een volkomen vreemd bestand-
deel’. Erens vermoedde dat het ge-
wicht van de preek in de katholieke 
kerk een gevolg was van de Refor-
matie. Deze had de mis afgeschaft en 
de preek behouden. De katholieken 
behielden de mis en wilden met de 
gereformeerden op gelijke voet komen 
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Duvelsprie 
Door: Jos Bours [Heerlen 2018], 
306 p., ISBN 9789079226450. 

Deze historische roman die zich af-
speelt in het Schinnen van de 18de 
eeuw is gebaseerd op een waargebeurd 
verhaal. Diverse door de auteur bij zijn 
genealogisch onderzoek aangetroffen 
historische feiten verantwoordt hij 
(zonder bronvermelding helaas) achter 
in zijn boek. Duvelsprie is de bijnaam 
van een ongehuwde moeder die in 
1721 in Schinnen kwam wonen en 
moest vechten om te overleven en grip 
te krijgen op haar leven. Gegeven de 
context van de tijd, met bendes crimi-
nelen, de maatschappelijke en kleri-
kale orde was dat geen gemakkelijke 
opgave. Lezenswaardig! Een zoveelste 
spannend verhaal over de tijd waarin 
(volgens de auteur ’vermeende’) bok-
kenrijdersbenden actief waren. [RB]

door meer gewicht toe te kennen aan 
aan de preek. 
Heemkundige studies zijn meestal 
gebaseerd op officiële documenten 
waarin de beleving schuil gaat achter 
ambtelijk taalgebruik. Erens’ bele-
vingsbeschrijvingen, in het vooraf-
gaande geïllustreerd met een drietal 
voorbeelden, braken daardoor heen. 
Het is de verdienste van Jean Frins 
dat de bundel ook nog eens rijk is 
geannoteerd wat de leesbaarheid aan-
zienlijk vergroot. [FG]

Loemele vuur d’r Borghans; 
Herinneringen van inne 
Sjandeler jong
Door: Fer Lugger [Heerlen/Alphen 
aan de Rijn 2017], 109 blz., ISBN 
9789463425353. Prijs: € 9,95

In 1968 verliet de auteur de buurt 
Schandelen waar hij is opgegroeid. 
Wat hij zich van die jaren herinnerde 
heeft hij anekdotisch vastgelegd. Ware 
gebeurtenissen, misschien niet altijd in 
de goede tijdspanne geplaatst zoals hij-
zelf aangeeft, zijn als wetenswaardige 
verhalen weergegeven. Oral history 
puur, hetgeen de buurt zijn eigen kleur 
geeft. In de behandelde hoofdstukken 
geeft hij een terugblik op de geschie-
denis en het ontstaan van de buurt, 
die ook een eigen, door Wielders ont-
worpen, parochiekerk kreeg. Speciaal 
beschreven wordt het Schandelen in 
de Tweede Wereldoorlog, het levens-
verhaal van de voddenman Borghans, 
de voetbalclub, de transformatie van 
het patronaat naar het Juphuis en de 
Palmabar, om maar enkele onderwer-
pen te noemen. Voor vele Sjandeler 
luuj van 50+ zal het boek een feest van 
herkenning zijn. [RB]

Albert von Thimus, zijn leven 
en werken. Een verslag over een 
erudiete persoonlijkheid 
die veel voor de wetenschap 
betekend heeft.
Hans Hermans [Heerlen 2017]. 
Uitgave in eigen beheer (Heemkun-
dige historie Hans Hermans Heerlen), 
44 p. Prijs onbekend.

Het geslacht Von Thimus was in de 
19e eeuw onder andere van groot 
belang voor de parochie in Lemiers. 
Een zijtak was bewoner van kasteel 
Goedenrade in Eys. De van oorsprong 
protestantse familie Thimus was rijk 
geworden door onder andere textiel-
fabricage en –handel, werd in 1769 
in Wenen in de adelstand verheven 
en kocht het kasteel in 1781. Maar 
de tak Goedenrade, betrokken bij 
de opening van de spoorweg Aken-
Maastricht, sterft in 1857 uit en het 
kasteel wordt dan weer verkocht.
Belangrijker voor het verhaal is 
rentenier en Aachener textielbaron 
Philipp von Thimus. Zijn enige in 
Aken geboren zoon Albert von Thi-
mus (1806-1878) was een belangrijke 
muziekwetenschapper, die werkte en 
leefde in Koblenz en Keulen. Omdat 
laatstgenoemde kinderloos stierf liet 
hij zijn vermogen om onduidelijke re-
denen na aan de parochie in Lemiers. 
Dat vermogen werd ingezet voor de 
bouw van een nieuwe kerk.
Vele wetenswaardigheden over de 
geschiedenis van het geslacht Von 
Thimus en over de regionale geschie-

denis komen aan bod. Verwacht geen 
samenhangend verhaal. De kracht van 
het kleine als grijze literatuur uitgege-
ven boekwerkje ligt in de verzamelde 
en geannoteerde ’data’ die Hans Her-
mans bij rondleidingen in de regio te 
berde weet te brengen. [RB]




